
GUIDA AI
TRAPIANTI

Alta
Qualità

NO
OGM

PEPERONEPEPERONE
TOPEPO ROSSO
E GIALLO

Frutti a forma di pomo-
doro, costoluto, di colore 
verde che a maturazione 
diventano rossi, polpa 
spessa, dolce; di medio 
sviluppo.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

POMODOROPOMODORO
DATTERINO

Varietà rustica che si può 
coltivare sia in serra che 
in pieno campo. Bacche 
da 50 g di colore rosso 
vivo, disposte a grappoli,
dal gusto e dal profumo 
eccellenti.
Trapianto: da Marzo
a Luglio

PISELLOPISELLO
Il pisello ha un apparato 
radicale fi ttonante e un 
fusto esile, di altezza 
variabile tra i 50 e i 200 
centimetri. Il suo porta-
mento è rampicante e 
necessita di sostegni.
Trapianto: da Ottobre
a Maggio

POMODOROPOMODORO
GRAPPOLO

Forma tonda - sferica, 
unicolore, rosso brillante 
a maturazione. Grappolo 
costituito da 6-8 frutti a 
maturazione uniforme.
Trapianto: da Marzo
a Luglio

POMODOROPOMODORO
A PERO

Frutto molto polposo, 
pochissimi semi. Ottimo 
per le insalate, ma anche 
da sugo in quanto è di 
sapore molto dolce.
Trapianto: da Marzo
a Luglio

POMODOROPOMODORO
OVALE

E’ molto polposo, povero 
d’acqua, ha il sapore 
gradevolmente dolce. 
Ideale per le salse ma 
ottimo anche da fresco 
per la consistenza dura 
del frutto.
Trapianto: da Marzo
a Luglio

POMODOROPOMODORO
CILIEGINO

Grappoli attraenti a 
spina di pesce con frutti 
regolari, tondi, consisten-
ti e dolci. Peso medio 
20/30 gr. Ottimo fresco 
nelle insalate, eccellente 
nei sughi.
Trapianto: da Marzo
a Luglio

POMODOROPOMODORO
SAN MARZANO

Varietà che si adatta
sia per il consumo fresco 
che per la trasformazione 
in concentrati e succhi. I 
frutti sono grossi e molto 
consistenti.
Trapianto: da Marzo
a Luglio

POMODOROPOMODORO
CUOR DI BUE

Il frutto diviene molto 
grosso mantenendo una 
forma espansa a cuore. 
La buccia diviene di 
colore rosso-rosato.
Trapianto: da Marzo
a Luglio

POMODOROPOMODORO
TONDO LISCIO

Varietà rustica che si 
sviluppa bene anche in 
condizioni diffi cili.
Il frutto, che ha forma 
globosa e grossa, resiste 
bene alla spaccatura.
Trapianto: da Marzo
a Luglio

POMODOROPOMODORO
DETERMINATO TONDO,
OVALE E SAN MARZANO

Va coltivato senza tutore 
e senza effettuare le 
scacchiature. Frutti sodi 
adatti sia per il consumo 
fresco che per la produ-
zione di salsa.
Trapianto: da Marzo
a Luglio

PORROPORRO
Stelo grosso, di media 
lunghezza, con piccolo 
rigonfi amento alla base, 
fogliame di colore verde 
scuro, a portamento eret-
to. Resistente ai geli.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

PREZZEMOLOPREZZEMOLO
Pianta molto vigoro-
sa, a foglie ampie, di 
colore verde intenso, 
aromatiche. Si raccoglie 
tagliando le foglie che si 
usano come condimento. 
Precoce, rivegeta rapida-
mente e ripetutamente.
Trapianto: da Marzo
a Ottobre

ZUCCHINOZUCCHINO
TONDO, CHIARO
E SCURO

La pianta ha un’alta 
produttività.Frutti di  
forma cilindrica, lunga e 
regolare.
Trapianto: da Aprile
a Giugno

RADICCHIORADICCHIO
LUNGO DI TREVISO

Grumolo eretto auto ser-
rante, di forma ellittica, 
alto 22-25 cm. Fogliame 
interno rosso vivo con 
nervatura principale 
ampia quasi bianca. 
Trapianto: da Agosto
a Settembre

PIANTEPIANTE
AROMATICHEAROMATICHE
IN VASOIN VASO
La coltivazione delle 
piante aromatiche non 
comporta alcuna diffi col-
tà. Queste piante amano 
essere esposte al sole.

RADICCHIORADICCHIO
TONDO DI CHIOGGIA

Selezione speciale della 
rossa di Verona, a foglie 
formanti una palla dura 
e consistente. Pregia-
tissima. Si consuma in 
insalata.
Trapianto: da Agosto
a Settembre

PEPERONCINOPEPERONCINO
LUNGO E TONDO

Frutti a forma di sigaret-
ta, appuntiti, di colore 
rosso, lunghezza cm 10,
sottili, di sapore piccante.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

RADICCHIORADICCHIO
VARIEGATO
DI CASTELFRANCO

Varietà a foglie rotondeg-
gianti disposte a rosetta; 
sottoposte a forzatura
invernale assumono 
macchie e screziature 
gialle e rosse.
Trapianto: da Agosto
a Settembre

PEPERONCINOPEPERONCINO
AJI AMARILLO

Varietà di peperoncino 
originaria delle zone 
del Perù. I frutti sono di 
forma allungata, a porta-
mento pendulo, possono 
raggiungere gli 8-10 cm 
di lunghezza.
Trapianto: da Marzo
a Giugno 

RUCOLARUCOLA
SELVATICA

E’ una pianta erbacea 
perenne. Molto diffusa 
in tutte le regioni d’Italia; 
comune nei luoghi rude-
rali ed incolti; predilige i 
terreni calcarei.
Trapianto: da Febbraio
a Ottobre

PEPERONCINOPEPERONCINO
FATALII

Le sue origini si fondano 
in centro Africa. Il suo 
sapore si distingue per 
le note accese di agrumi 
e frutta esotica, unico 
ed apprezzato dai veri 
amanti del peperoncino.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

PEPERONCINOPEPERONCINO
JALAPENO

Originaria del Messico. 
Varietà molto piccan-
te, con frutti cilindrici, 
ottimo sapore. Adatti per 
l’imbottitura e le salse 
fresche.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

PEPERONCINOPEPERONCINO
SALTILLO

I frutti sono di colore 
verde-rosso, a forma di 
cornetto, lunghi 2,5/4 cm  
e raggruppati in ciuffi .  Si 
consiglia il consumo sia 
fresco che essiccato.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

PEPERONCINOPEPERONCINO
JAMAICAN ROSSO
E ARANCIO

Varietà dai frutti lunghi 
circa 4 cm, simile 
all’habanero. Color rosso 
brillante a maturazione 
piena, piccantissimo. Dal 
gusto fruttato e dolce.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

PEPERONCINOPEPERONCINO
TABASCO

Pianta che  produce
abbondantemente 
frutti lunghi 2,5/ 3,5 cm 
estremamente piccanti. 
Notoriamente utilizzata 
per produrre l’omonima 
salsa Tabasco.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

PEPERONCINOPEPERONCINO
THAI DRAGON

Varietà di peperoncino 
piccante molto diffusa in 
Asia. I frutti sono lunghi 
dai 5 ai 10 cm, di colore 
verde inizialmente, e 
raggiungono un rosso 
intenso.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

PEPERONCINOPEPERONCINO
NAGA MORICH
E BHUT JOLOKIA

Super piccante dal color 
rosso acceso, originario 
del Bangladesh. La sua 
piccantezza è straordina-
riamente elevata.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

PEPERONCINOPEPERONCINO
PASILLA BAJIO

Fonda le sue origini in 
Messico, ha un grado di 
piccantezza che è molto 
delicato quasi assente.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

PEPERONCINOPEPERONCINO
TRINIDAD SCORPION

Originario del distretto di 
Moruga in Trinidad e To-
bago. La sua piccantez-
za è così pericolosamen-
te alta che l’assaggio, 
dovrebbe essere fatto
con estrema cautela.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

PEPERONCINOPEPERONCINO
PETER PEPPER RED

I suoi frutti maturano dal 
verde al rosso e possono 
essere consumati freschi 
o saltati. Peperoncino 
raro. Piccantezza media 
dal sapor dolce e abba-
stanza piccante quando 
rosso.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

PEPERONCINOPEPERONCINO
YUCATAN

Originario dell’omonimo
stato messicano. Si tratta
di un peperoncino 
habanero intensamente 
piccante e particolarmen-
te gustoso.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

SEDANOSEDANO
Pianta di medio altezza
e portamento
eretto, coste e foglie
di color verde
che imbiancano da sole.
Trapianto: da Marzo
a Settembre

PEPERONCINOPEPERONCINO
HABANERO ROSSO,
CHOCOLATE, ORANGE, 
BIANCO E ROSA

Il nome habanero deriva 
dal nome della capitale 
cubana La Habana. 
Molto piccante, con la 
sua colorazione rossa e 
dal suo gusto unico.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

Un omaggio presso il vostro riveditore di fi ducia:

Az. Ortofl orovivaistica
e-mail: asoplant@libero.it

Seguici su
facebook:
asoplant

Piantine da OrtoPiantine da Orto
Vasta gamma di varietà
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GUIDA AI
TRAPIANTI

AGLIOAGLIO
L’aglio comunemente 
coltivato nei paesi 
dell’Europa meridionale, 
dove il suo bulbo viene 
molto usato per insapo-
rire i cibi.
Trapianto: da Ottobre
a Marzo

CAVOLFIORECAVOLFIORE
BIANCO

Varietà con infi orescenza 
globosa bianca. Ottime 
qualità organolettiche si 
presta a tutti gli impieghi 
gastronomici.
Trapianto: da Luglio
a Settembre

ANGURIAANGURIA
LUNGA, TONDA, MINI, 
SENZA SEMI

Il frutto dalla bucia dura 
e relativamente sottile, 
l’interno è di colore rosso 
e ricco di semi. La polpa 
è costituita per oltre il 
90% d’acqua.
Trapianto: da Aprile
a Giugno

CAVOLFIORECAVOLFIORE
ROMANESCO

Caratterizzato da una 
palla compatta formata 
da piccole rosette coni-
che giallo-verdognole.
È ricco di antiossidan-
ti, vitamina C, fi bre e 
carotenoidi.
Trapianto: da Luglio
a Settembre

BASILICOBASILICO
La pianta si sviluppa
abbondantemente
formando innumerevoli
foglie lineari di colore 
verde chiaro-lucido, 
aventi un intenso profu-
mo ed aroma.
Trapianto: da Marzo
a Settembre

CAVOLFIORECAVOLFIORE
ROSA

Varietà con infi orescenza 
globosa rosa. Ottime 
qualità organolettiche si 
presta a tutti gli impieghi 
gastronomici.
Trapianto: da Luglio
a Settembre

BIETOLABIETOLA
Foglia lievemente bollosa 
color verde metallico, 
costa larghissima 
interamente bianca. Le 
foglie e le coste vengono 
consumate cotte.
Trapianto: da Marzo
a Ottobre

CAVOLFIORECAVOLFIORE
VERDE MACERATA

Infi orescenza di media 
grossezza, di colore ver-
de. La posizione ideale 
è soleggiata al riparo dal 
vento. Contiene molti 
zuccheri e proteine.
Trapianto: da Luglio
a Settembre

CARCIOFOCARCIOFO
ROMANESCO 
E VIOLETTO

Produce capolini allun-
gati, di media grossezza, 
con foglie incappuccianti 
e appuntite, di colore 
verde con sfumature 
violacee.
Trapianto: da Maggio
a ottobre

CAVOLOCAVOLO
BROCCOLO

Pianta di media altezza, 
fortemente ramifi cata; 
foglie di medio sviluppo 
a margini frastagliati. 
Le infi orescenze sono 
di media grossezza e di 
colore verde.
Trapianto: da Luglio
a Settembre    

CARDOCARDO
Pianta erbacea, alta da 
30 fi no a 150 cm, con 
fusto robusto, semplice, 
striato, ramifi cato in alto, 
glabro o densamente 
ragnateloso-tomentoso, 
senza spine.
Trapianto: da Maggio
a Ottobre 

CAVOLOCAVOLO
BRUXELLES

Foglie di colore verde 
scuro, producemoltis-
sime rosette di media 
grossezza, che si raccol-
gono nell’autunno-inver-
no, partendo dalla parte 
inferiore della pianta.
Trapianto: da Luglio
a Settembre

CAVOLOCAVOLO
NERO DI TOSCANA

Si consuma come gli 
altri cavoli. Chiamato 
anche cavolo Palmizio 
in quanto le foglie non si 
chiudono e rimangono 
sempre aperte e piegate 
ad arco.
Trapianto: da Luglio
a Settembre

CIPOLLACIPOLLA
BIANCA, ROSSA,
DORATA, TROPEA

Bulbo grosso a forma 
di trottola schiacciato ai 
poli, numerose tuniche
esterne; quelle interne 
sono carnose e stretta-
mente avvolte fra di loro. 
Trapianto: da Marzo
a Ottobre

CAVOLO CAPPUCCIOCAVOLO CAPPUCCIO
BIANCO E ROSSO

Lungo cappuccio
appuntito, molto com-
patto e denso di foglie. 
Occorre  mantenere 
sempre fresco il terreno 
senza però creare
ristagni d’acqua.
Trapianto: da Luglio
a Settembre

ENDIVIA RICCIAENDIVIA RICCIA
Sviluppa una rosetta di 
foglie più o meno incre-
spate le quali formano 
un cespo più o meno 
compatto.
Trapianto: da Luglio
a Settembre

CAVOLO VERZACAVOLO VERZA
CHIARO E SCURO

Pianta molto rustica cre-
sce bene in tutti i terreni. 
Scarso valore  energeti-
co ma molto  ricco di sali 
minerali e vitamine.
Trapianto: da Luglio
a Settembre

ENDIVIA SCAROLAENDIVIA SCAROLA
CORNETTO DI BORDEAX

Foglie erette grandi di 
colore verde intenso, 
con cuore pieno e giallo. 
Molto resistente alle bas-
se temperature. Coste 
carnose e croccanti.
Trapianto: da Luglio
a Settembre

CETRIOLOCETRIOLO
MEDIO E LUNGO

Frutti cilindrici ad estre-
mità arrotondate, buccia 
di colore verde scuro 
con molte protuberanze, 
polpa compatta con po-
chissimi semi. Resistente
ai trasporti. 
Trapianto: da Marzo
ad Agosto

ENDIVIA SCAROLAENDIVIA SCAROLA
VERDE, BIONDA

Grazie al suo sistema 
dell’imbiancamento delle 
foglie che elimina l’ama-
rognolo, l’indivia è usata 
come insalata.
Trapianto: da Luglio
a Settembre

CICORIACICORIA
CATALOGNA
E PUNTARELLE

Forma un cespo volumi-
noso, foglie allungate, 
lanceolate, di colore 
verde brillante, coste 
grosse, bianche.
Trapianto: da Marzo
a Settembre

FAGIOLINOFAGIOLINO
I fagioli sono legumi 
ovaliformi leggermente 
allungati, contenenti semi 
reniformi carnosi: anche 
il colore dei frutti, come 
quello dei fi ori.
Trapianto: da Aprile
a Luglio

CICORIACICORIA
PAN DI ZUCCHERO

Foglie di colore verde 
chiaro formanti una testa 
voluminosa, allungata, 
che imbianca spontanea-
mente. Si consuma
in insalata.
Trapianto: da Marzo
a Settembre

FAVAFAVA
La fava è una legumino-
sa, detta anche la carne 
dei poveri. Il numero di 
semi è variabile e posso-
no avere colori diversi a 
seconda del tipo.
Trapianto: da Ottobre
a Marzo

FINOCCHIOFINOCCHIO
Resiste bene alle basse 
temperature.
Grumolo grosso rotondo, 
guaine molto spesse di 
colore bianco, di sapore 
dolce aromatico, croc-
canti e tenere.
Trapianto: da Maggio
a Ottobre

LATTUGALATTUGA
ROMANA

Foglie verde chiaro, lu-
centi di forma allungata, 
nervature bianche e 
grosse. Si raccoglie
quando ha formato 
il cappuccio pieno e 
compatto.
Trapianto: da Marzo
a Ottobre

FRAGOLAFRAGOLA
Forma un piccolo cono 
rovesciato di colore 
rosso intenso. Polpa 
compatta, all’interno 
bianca, verso l’esterno 
rossa con lievi venature.
Trapianto: da Marzo
a Settembre

MELANZANAMELANZANA
LUNGA NERA

Ha una maturazione me-
dio-precoce. I frutti sono 
lunghi, cilindrici e eretti; 
la buccia è di colore viola 
intenso.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

LATTUGALATTUGA
CANASTA

Seme nero, foglia colore 
verde a bordo rosso. Va-
rietà resistente ai freddi. 
Si usa indifferentemente 
sia come lattuga da 
taglio che da cappuccio.
Trapianto: da Marzo
a Ottobre

MELANZANAMELANZANA
NERA, VIOLA E BIANCA

Forma ovale allungata 
con calice verde, senza 
spine, e buccia brillante 
e liscia. Pianta di media 
vigorosità. Adatta per 
grigliate.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

LATTUGALATTUGA
CAPPUCCIO

Foglie esterne di color 
verde, testa compatta, 
grossa, di colore verde.
Varietà lentissima a mon-
tare. Si raccoglie quando 
ha formato il cappuccio 
pieno e compatto.
Trapianto: da Marzo
a Ottobre

MELONEMELONE
LISCIO, RETATO, GIALLO 
E VERDE

Frutti rotondo-ovali, con 
buccia reticolata o liscia. 
La polpa è molto consi-
stente ed ha un elevato 
profumo.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

LATTUGALATTUGA
FOGLIA DI QUERCIA
E BARBA DEI FRATI

Sapore dolce. Foglie 
verdi e piccole, arro-
tondate, leggermente 
arricciate, tenere. Si può 
seminare dalla primavera 
all’autunno.
Trapianto: da Marzo
a Ottobre

PEPERONEPEPERONE
CORNO ROSSO
E GIALLO

Frutti appuntiti di forma 
triangolare-conica, dalla 
polpa gialla, spessa. Si 
prestano per la conser-
vazione.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

LATTUGALATTUGA
ICEBERG

Foglie esterne forte-
mente frastagliate, color 
verde intenso. Lenta a 
montare. Si raccoglie 
quando ha formato 
il cappuccio pieno e 
compatto.
Trapianto: da Marzo
a Ottobre

PEPERONEPEPERONE
QUADRATO ROSSO
E GIALLO

Ha una elevata e prolun-
gata produzione.
Ha forma quadrata, gros-
sa, con polpa carnosa, 
che maturando diviene 
rossa.
Trapianto: da Marzo
a Giugno

Le piantine da orto stanno riscuotendo un enorme successo tra 
tutti coloro che coltivano un piccolo orto, un terrazzo o un sem-
plice balcone, per i grandi risultati qualitativi e quantitativi che 
si ottengono. Difatti, il trapianto delle piantine consente a tutti 
di ottenere ortaggi sempre freschi senza troppe diffi coltà e con 
enormi soddisfazioni.

Le piante da orto ASOPLANT le trovi in vendita presso garden 
e fl oricolture della tua zona, dove il tuo rivenditore saprà con-
sigliarti e dove potrai trovare piante sempre fresche e sane da 
trapiantare.
Nella produzione delle nostre piantine utilizziamo esclusivamente 
le migliori varietà di ortaggi ottenute con l’ibridazione o la selezio-
ne tradizionale, senza l’impiego di sementi geneticamente modi-
fi cate (NO OGM), e prediligendo quelle specie caratterizzate da particolari qualità.

CONSIGLI UTILI.... IL TRAPIANTOCONSIGLI UTILI.... IL TRAPIANTO
Preparare il terreno sminuzzandolo per conferirgli una struttura fi ne e granulosa, quindi procedere ad 
una adeguata concimazione di fondo e far riposare per almeno una settimana.

Provvedere all’acquisto delle piantine, tenendo conto del sesto 
d’impianto per varietà (Un impianto troppo fi tto o troppo rado po-
trebbe infl uire negativamente sulla qualità del raccolto).

Procedere al trapianto preparando delle buche nel terreno. Estra-
ete con cura le giovani piantine cercando di non danneggiare l’ap-
parato radicale, posatele nelle buche precedentemente ottenute e 
pressate il terreno circostante in modo che la pianta sia ben salda 
nel terreno. Annaffi are quindi abbondantemente cercando di non 
bagnare le foglie.

Per i primi giorni successivi al trapianto, annaffi are possibilmen-
te nel primo mattino o subito dopo il tramonto, evitando ristagni 
d’acqua. In questo modo le radici attecchiranno nel terreno più 
facilmente. Durante la coltivazione non esagerare con apporti di 
concime, in genere una concimazione di fondo ed un adeguato 
apporto di sostanze nutritive fi no ad un mese prima della raccolta 
è suffi ciente a completare la maturazione dei frutti.

In funzione del periodo di trapianto si possono raccogliere gli ortaggi nell’orto quasi tutto l’anno.
Evitare di lasciare sovra maturare i frutti di molte specie; meglio rac-
coglierli quando maturi e conservarli in frigorifero. Alcune specie sop-
portano bene anche la congelazione e quindi si possono conservare 
anche per lunghi periodi. 

CENNI DI STORIA...CENNI DI STORIA...
L’azienda orto fl orovivaistica ASOPLANT nasce negli anni ‘90 dalla 
pluridecennale esperienza nel settore fl orovivaistico di Angelo Pen-
nente. Saldamente legata alla tradizione e al territorio cui appartiene, 
ma sempre attenta alle innovazioni che il progresso e la tecnologia 
mettono a disposizione, è un’esemplare espressione della qualità dei 
prodotti del Piceno.

AFFRETTATI!!! Il rivenditore autorizzato

ASOPLANT più vicino a te, ti sta già aspettando!!!
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